
ФЕДЕРАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ ЗДРАВООХРАНЕНИЯ 
«ЦЕНТР ГИГИЕНЫ И ЭПИДЕМИОЛОГИИ В ПЕРМСКОМ КРАЕ» 

ЗАПАДНЫЙ ФИЛИАЛ 
Аккредитованный Испытательный лабораторный центр 

Россия, 614032. Пермь, ул. Сысольская, 4

Аттестат аккредитации 
№ РОСС RU.0001.513178

ПРОТОКОЛ ОТБОРА ОТРАЗШ В ОТРОБ) ЩЮДУКЦИИ 
Дата отбора <£ g x 2 СИ? с у .

Наименование Заявителя: Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и

благополучия человека по Пермскому краю в лице Западного территориального отдела_________________

Юридический адрес Заявителя: 614016, П ерм ^ш ^рай , г.Пермь, ул.Куйбышева, 50

Место отбора: _Муниципальное автономное ртразовательное учреждение «Гимназия № 8», 614113, г.Пермь, 
ул.Закамская, 39; ОГРН № 1025901608743, ИНН 5908015459_____________________________________________

Наименование объекта. Юридическое лицо. Фактический адрес.

Вид объекта: □предприятие торговли; □  пищевая промышленность® предприятие общественного питания;
□  детское дошкольное учреждение; Побщеобразовательное учреждение; Щдетское оздоровительное учреждение; 
□коммунальный объект;!!! промышленное предприятие; □  лечебно-профилактическое учреждение,
□другое (указать)___________________________ ____________________________________________________________
Основание для отбора: Распоряжение № 741 от 26.10.2020г., вх.№ 1556-ЗФ от 27.10.2020__________________

" Вид документа (распоряжение, предписание, поручение, определение, письмо, договор и др.) 
Цель отбора:Побеспечение надзора плановое; |£К>беспечение надзора внеплановое; □эпидпоказания;
□гос. регистрация;Ппроизводственный контроль;Псоц.-гиг.мониторинг; □сертификация/декларирование;
□  сан.-эпид. экспертиза; Пдругое (указать)_
Источник финансирования: ^федеральный бюджет; □платные работы и услуги 

Порядковый .№ пробы: 1 Время отбо'Вг/’̂  />■ ^ К од пробы(заполняется в
ОБЪЕКТ,

Упаковка: Ппотребительскаж-РтранспортнаяДбез упаковки;-Йдруго,е^
Точка отбора: А -  ( У ^ о Л  (У  W  4Точка отбора: . . .  _ . _ _ - ----------

помещение аоборуд^а^е^и^оторого производится отбор пробы 
Условия хранения (на объекте):

Изготовитель:
<У

Адрес изготовителя
г \ х л ч /  n n r r v u A H  n n r m v v T 1Документ, по которому получен продукт:

<7? а/гГр у  у  ^даименование, номер, дата, поставщик . «  с?/̂ ,
Вес, объем п р о б ь 2_ Дата и время выработки: / <У рок
годности:_

^ 1 Условия хранения(этикетка, НТД)___________

"Ns Размер па р т н и ^  ^ ° ^ ? Номер партии:
с Результат наружного осмотра партии:Йсбответа&гет НД; Пне соответствует НД^р . > - т ^ГУ^

Документ, по которому изготовлен продукт: У  / / 1 ^
1Шла отбор:________________________________________________________________________ _
[ j  ГОСТ 31904-2012 «Продукты пищевые. Методы отбора для микробиологических испытаний»
□  ГОСТ Р ИСО 707-2012 «Молоко и молочные продукты. Руководство по отбору проб»
□  ГОСТ 26809.1-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора и подготовка проб к 
анализу. Часть 1 «Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты»
О  МУК 4.2.3016-2012 «Санитарно-паразитологические исследования плодоовощной, плодовоягодной и 
растительной продукции»
О  МУК 4.2.2661-10 «Методы санитарно-паразитологических исследований»
□М У К  4.2.2.747-10 «Методы санитарно-паразитологической экспертизы мяса и мясной продукции»___________
□  ГОСТ 26809.2-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора подготовка проб к 
анализу. Часть 2 «Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые 
сырные продукты»
□  МУ № 5048-89 «Методические указания по определению нитратов и нитритов в продукции растеневодства» 

Протокол составляется в двух экземплярах СТрЁ 1 из 9



QK ГОСТ р 54607.1-2011 «Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции 
общественного питания. Часть 1. Отбор и подготовка к физико-химическим испытаниям»
О  МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах» 

/  (белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность)
ш _________________________________________________________________________________

Описани&ттооцедувы отбора?

12ГМУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного
питания»

. Краткое указание cnocoi ема выборки/лабор

НД,,регламентир/ющи^6^ем исследований и оценку:
М  ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»^ Т 7 F
I I ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;_______________________________________
□  МУ 4.1./4.2.2484-09 «Методические указания по оценке подлинности и выявлению фальсификации молочной 
продукции»
I I ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на^оковую продукцию из фруктов и овощей»
□  ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»
П  СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории Российской Федерации»
I I МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
(Й^МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах» 

(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность)□  
Определяемые показат; т
Условия доставки: Щ'автотрансиор' 
Примечание:_____

‘термическая емкосж-Ё^с охлаждением ;□  без охлаждения[с п о ^ ^ ^ ^ т е р ^ т ^ с к а ^ е у к о с ^ Ь "

Порядковый № пробы: 
ОБЪЕКТ ИСС,

Время отбора^ -/t>'~/j пробы(заполняетсяв ИЛЩ: ^
шний,вдд образца (пробы) / упаковки): Я  $  о

Упаковка: □потребите. 
Точка отбора: />  /  УИ,

Условия хранения (на объекте)
помещением об<

Изготовитель:

которого производится отбор пробы

Адрес изготовителя:' ^
.Y) ---------------------------- Z _ Z _ g _  . . . . ------------ -----------  --------------

Документ, по которому получен продукт:_________ ^ ____________ ____________t_____________

$  //'П/ l  У наименование, н о м ^д ата^ аста^и ]^
v\ Вес, объем пробыв? trf'yZ ' ап С ^  д аТа и время выработки: ^ Срок

годности:
Условия хранения(этикетка, НТД)

_____ г __г . ....... = _ _ 1омер партии:_____________________

Документ, по которому изготовлен продукт: 
■ на отбор:

7 Ш С Т у ^ > : 7 Ж ^ .

ГОСТ 31904-2012 «Продукты пищевые. Методы отбора для микробиологических испытаний»
О  ГОСТ Р ИСО 707-2012 «Молоко и молочные продукты. Руководство по отбору проб» ■
О  ГОСТ 26809.1-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора и подготовка проб к 
анализу. Часть 1 «Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты»
□  МУК 4.2.3016-2012 «Санитарно-паразитологические исследования плодоовощной, плодовоягодной и 
растительной продукции»
О  МУК 4.2.2661-10 «Методы санитарно-паразитологических исследований»
□ М У К  4.2.2.747-10 «Методы санитарно-паразитологической экспертизы мяса и мясной продукции»___________
О  ГОСТ 26809.2-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора подготовка проб к 
анализу. Часть 2 «Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые 
сырные продукты»
П  МУ № 5048-89 «Методические указания по определению нитратов и нитритов в продукции растеневодства»

Протокол составляется в двух экземплярах



[tK  ГОСТ Р 54607.1-2011 «Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции 
общественного питания. Часть 1. Отбор и подготовка к физико-химическим испытаниям»
03 МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах» 

(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность)
СИ__________________________—<----------------- -------------------------------- =— _ — . ^

И  м у  № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного
питания»

НД. регламентирующие объем и ссл Зв ан и й  и оценку:
И  тр  ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции#
[—1 j p  033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»________________________________________
О  МУ 4.1./4.2.2484-09 «Методические указания по оценке подлинности и выявлению фальсификации молочной 
продукции»
□  ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»
[—| j p  jQ  034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»
О  СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории Российской Федерации»
ЦЦ МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
Й^МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах» 

(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность)□  

Определяемые показатели:
7 Г

Условия доставки:Щ 'йт отр ансп оjrf: йГгоотермическа>иемкость;[Йс охлаждением;Пбез охлаждения
Примечание:_________

Порядковый № пробы: 3 Время отбора &  4 О Код пробы(заполняется в ИЛИ'):
ОБЪЕКТ ИССЛЕДОВАНИЙ (H ^ ii> ig > i q jj  а н и  е ,  внеш ни вид образца (пр_о,бь1У./л'ааковк{р: ^  У)

— --------------—--------------------------------

Упаковка: □потребительскад^Птоанспо^ная;^р.ез л̂ ШуОвки; ЁД£угое 
Точка отбора:

ТГ
V  помещение jio6^3py_goB ĵiH|, из кртрр^^гщр^в^цится отбор пробы

Условия хранения (на объекте):.

Изготовитель:

Адрес изготовителя: f

Документ, по которому получен продукт:

У у ,  » /  у  /~ У П  1 наименование, номер,дата, псктавишк
Вес, объем пробы: _  2 Дата и время выработки: cv С ?z. Срок
годности:_______________________________________________________________________ _____________________
Условия хранения(этикетка, НТД)________^ ______________________ __________________

Размер партии: ^ ^ ^ Немер партии: _____ ____ ____________________________________
Результат наружного осмотра партиигЕЗ^оотвё^одует НД; Пн^роотеетствует НЯ / 1
Документ, по которому изготовлен продукт/ ^ У  /  и ,
НД на отбор:___________________ - ______  У
П  ГОСТ 31904-2012 «Продукты пищевые. Методы отбора для микробиологических испытаний»
ИЗ ГОСТ Р ИСО 707-2012 «Молоко и молочные продукты. Руководство по отбору проб»
О  ГОСТ 26809.1-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора и подготовка проб к 
анализу. Часть 1 «Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты»
□  МУК 4.2.3016-2012 «Санитарно-паразитологические исследования плодоовощной, плодовоягодной и 
растительной продукции»
□  МУК 4.2.2661-10 «Методы санитарно-паразитологических исследований»
□ М У К  4.2.2.747-10 «Методы санитарно-паразитологической экспертизы мяса и мясной продукции»___________
□  ГОСТ 26809.2-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора подготовка проб к 
анализу. Часть 2 «Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые 
сырные продукты»
СЗМУ № 5048-89 «Методические указания по определению нитратов и нитритов в продукции растеневодства»
В "М у  ^  1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания» 1 ‘................. . "

Протокол составляется в двух экземплярах стр . 3  и з 9



[0 ГОСТ P 54607.1-2011 «Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции 
общественного питания. Часть 1. Отбор и подготовка к физико-химическим испытаниям»
ММУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах» 

(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность)
СИ______________________________ ,  . /  *. s  _ О .
Описание процедуры отбора:

ьеш! выборки, лабшйгорной ^есуды, материалов использованных для отбора

□  ТР ТС 021/2*011 «О безопасности пищевой п р о д у к ц и и » ^ __________________________________
О  ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»___________________________________ -,л
□  МУ 4.1./4.2.2484-09 «Методические указания по оценке подлинности и выявлению фальсификации молочной 
продукции»
О  ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»
□  Тр т с  034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»
О  СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории Российской Федерации»
О  МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
Ш МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах» 

(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность) ,□  *

Определяемые показатели:

Условия доставки:Й^втотранш(мт^{^йзотрр^яческдя^рмкасть-.Пс охлаждением;Щбез охлаждения 
Примечание:___________

Порядковый № пробы: _4_ Время отбора Код и вобй  fзаполняется в ИЛЦ):
ОБЪЕКТ ИССЛ^^уЭВ^НИИ (наи^шовани^, внегцн^й^вщ aa3L гробы) / упаковки): , <■"“ Л  Су

Упаковка: [Потребительская;'□транейортная;Пбез упаковки; Ш ругое 
Точка отбора:______

—

, помещение иоборугрварие, 
Условия хранения (на объекте): Z->-

I производится отбор пробы

Изго^овитель: у  srj. ___
ТУ— V

Ад̂ рес /  f- ________________

•Документ, по которому получен^продукт:

/) У /

Вес, объем пробу 
годности

робы: ^ ^   ̂ „ Дата и время в ь щ а б о т к (Л
0 ?  /У д  / С ? € ? Р ° £

наименование, номер, дата, поставщи]
X^POK

i II. I 1У\ ' S i '  У
Условия хранения(этикетка, НТД) / У /  /^ 3 /

Размер партии: ^ / f ’?
Ж

Номер партии: 
Результат наружного осмотра партшпОсоответств 
Документ, по которому изготовлен продукту 
НД на отбор:
0  ГОСТ 31904-2012 «Продукты пищевые. Методы отбора для микробиологических испытаний»
О  ГОСТ Р ИСО 707-2012 «Молоко и молочные продукты. Руководство по отбору проб»
□  ГОСТ 26809.1-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора и подготовка проб к 
анализу. Часть 1 «Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты»
Q  МУК 4.2.3016-2012 «Санитарно-паразитологические исследования плодоовощной, плодовоягодной и 
растительной продукции»
О  МУК 4.2.2661-10 «Методы санитарно-паразитологических исследований»
□ М У К  4,2.2.747-10 «Методы санитарно-паразитологической экспертизы мяса и мясной продукции»___________
□  ГОСТ 26809.2-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора подготовка проб к 
анализу. Часть 2 «Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые 
сырные продукты»
Щ МУ № 5048-89 «Методические указания по определению нитратов и нитритов в продукции растеневодства»
□  МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
□  ГОСТ Р 54607.1-2011 «Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции 
общественного питания. Часть 1. Отбор и подготовка к физико-химическим испытаниям»

Протокол составляется в двух экземпляру



□  МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах»
(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность) ^

Описание процедуры отбора: ^'(РА ^  ̂ f /
Краткое указание способа отбора, объема выборки, лабораторной посуды, материалов жбользованных для отбора ^

НДу-регламентирующне объем исследований и оценку:___________________________________________________
Щ- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»________________________________________________
□  ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»________________________________________
J  МУ 4.1./4.2.2484-09 «Методические указания по оценке подлинности и выявлению фальсификации молочной 

продукции»
□  ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»
□  ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»
□  СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории Российской Федерации»
□  МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
□  ГОСТ Р 54607.1-2011 «Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции 
общественного питания. Часть 1. Отбор и подготовка к физико-химическим испытаниям»□  __________________________________________________________________________

Определяемые показатели:
~7

Условия доставки^В'автотранспоат; □  изотермическая-емкость;Пс охлаждением;Пбез охлаждения 
Примечание: ' -

Порядковый № пробы: _ 5 ________ Время отбора___________ Код иробы(заполняется в ИЛЦ):
ОБЪЕКТ ИССЛЕДОВАНИЙ (наименование, внешний вид образца (пробы) / упаковки):____

Упаковка: □  потребительская; Птранспортная;Пбез упаковки; Пдругое_ 
Точка отбора: ____________________________________________

помещение и оборудаваниеглз-катсфагап^оизводится отбор пробы 
Условия хранения (на объекте):_______________________________ ~~"'

Л
Изготовитель:

Адрес изготовителя:

Документ, по которому получен продукт:
/

наименование, номер, дата, поставщик
Вес, объем пробы:_____________________ Дата и время выработки:__________________________Срок
годности:________________________________________________/ _____________________________________
Условия хранения(этикетка, НТД)____________________ /

/Размер партии:______________________ Номер партии?
Результат наружного осмотра партии:□соответствует НД; Пне соответствует НД 
Документ, по которому изготовлен продукт: /1 -  
НД на отбор:
О  ГОСТ 31904-2012 «Продукты лжЦев"ые.-М^т6ды отбора для микробиологических испытаний»
□  ГОСТ Р ИСО 707-2012 «Молоко и молочные продукты.. Руководство по отбору проб»
□  ГОСТ 26809.1-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора и подготовка проб к 
анализу. Часть 1 «Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты»
О  МУК 4.2.3016-2012 «Санитарно-паразитологические исследования плодоовощной, плодовоягодной и 
растительной продукции» /  \
О  МУК 4.2.2661-10 «Методы санитарно-паразитологических исследований»/'
□М У К  4.2.2.747-10 «Методы санитарно-паразитологической экспертазьгмяса и мясной продукции»__________
□  ГОСТ 26809.2-2014 «Молоко \и молочная продукция. Прдвил'априемки, методы отбора подготовка проб к 
анализу. Часть 2 «Масло из коровьего молока, спреды^-ейры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые 
сырные продукты»
□  МУ № 5048-89 «Методические указания по определению нитратов и нитритов в продукции растеневодства»
□  МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
□  ГОСТ Р 54607.1-20 И «Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции 
общественного питания. Часть 1. Отбор и подготовка к физико-химическим испытаниям»
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□  МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах»
(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность) □  

Описание процедуры отбора: __________________________________________________________________________
Краткое указание способа отбора, объема выборки, лабораторной посуды, материалов использованных для отбора

НД, регламентирующие объем исследований и оценку:____________________________________________________
□  ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевойпродукции»-------- --------- ________________________________
□  ТР ТС 033/2013 «О безопасности молокой молочной продукции» ".
О  МУ 4.1./4.2.2484-09 «Методические указания по оценке подлинности и выявлению фальсификации молочной 
продукции» \
□  ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»
О  ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»
О  СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории Российской Федерации»
□  МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю каче/тва продукции общественного 
питания»
О  МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питание^/ в организованных коллективах» 

(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность)□  

Определяемые показатели:_______________________________________

Условия доставки:П автотранспорт; □  изотермическая емкость;Пс охл^ждением;Пбез охлаждения 
Примечание: _______________________ /____________________________

Порядковый № пробы:____ 6______ Время отбора___________Код рроб,ы(заполняется в ИЛЦ):_
ОБЪЕКТ ИССЛЕДОВАНИЙ (наименование, внешний вид^бразца (пробы) / упаковки):

Упаковка: □потребительская; □транспортная;Пбез упа^бвки; □другое_
Точка отбора:___________________________________ ^

помещение и оборудов ; из которого производится отбор пробы 
Условия хранения (на объекте):.

Изготовитель: ________

Адрес изготовителя:

Документ, по которомуолучен продукт:

наименование, номер, дата, поставщик
Вес, объем пробы:_______________ /___________ ^Датадизремя выработки:_________________________ Срок
годности:______________________  ________ _
Условия хранения(этикетка, НТД^___________________ ______

Размер партии: / Номер партии: \
Результат наружного осмотра партии ̂ соответствует НД; Пне соответствуй
Документ, по которому изготовлен продукт:
__________________________ \ _________ ___  - _______________  Ш ______________________
НД на отбор:__________________ \ ^ ___________________________
О  ГОСТ 31904-2012 «Продукты пищевые. Методы отбора для микробиологических испытаний»
□  ГОСТ Р ИСО 707-2012 «Молоко и молочные продукты. Рукодрдетйопо отбору проб»
□  ГОСТ 26809.1-2014 «Молоко и молочнаяТ1ртдугадаГТ1равила приемки, методы отбора и подготовка проб к 
анализу. Часть 1 «Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты»
□  МУК 4.2.3016-2012 «Санитарно-паразитологические исследования плодоовощной, плодовоягодной и 
растительной продукции»
□  МУК 4.2.2661-10 «Методы санитарно-паразитологических исследований»
□ М У К  4.2.2.747-10 «Методы санитарно-паразитологической экспертизы мяса и мясной продукции»___________
□  ГОСТ 26809.2-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора подготовка проб к 
анализу. Часть 2 «Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые 
сырные продукты»
□  МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
□  ГОСТ Р 54607.1-2011 «Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции 
общественного питания. Часть 1. Отбор и подготовка к физико-химическим испытаниям»

ПРОТОКОЛ Г.пр.тяпттар^гг'сг г» ttt>\tv



| | МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах» 
(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность)□_________ ______________________________________________________________________

Описание процедуры отбора: ___________________________ ______________________________
Краткое указание с^гесобаТотОора, оОъШИтаборки!,^лаб^аторной посуды, материалов использованных для отбора

НД, регламентирующие объель.исследований и оценку:________ ___________________________________________
О  ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»__________
□  ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»_
□  МУ 4.1./4.2.2484-09 «Методические указания по оценке подлинности ]и выявлению фальсификации молочной 
продукции»
□  ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей» 
j—j j p  034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»
О  СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории Российской Федерации»
□  МУ № 5048-89 «Методические указания по определению нитратов/и нитритов в продукции растеневодства»
□  МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
П  МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах» 

(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность)

□  
Определяемые показатели:__________________
____________________________________________ 7 - ____________________________________Условия доставки :□  автотранспорт; □  изотермическая ем кость; □  с охлаждением;Пбез охлаждения 
Примечание: /

Порядковый № пробы: _ 7 ______ Время отбора___________ Код пробы(заполняется в ИЛЦ):
ОБЪЕКТ ИССЛЕДОВАНИЙ (наименование; внешний вид образца (пробы) / упаковки):__

/
Упаковка: □потребительская; □транспортная; Пбез упаковки; □другое_ 
Точка отбора:_____________________

помещение у оборудование, из которого производится отбор пробы 
Условия хранения (на объекте):__

Изготовитель:

Адрес изготовителя:

Документ, по которому получен продукт:

Вес, объем пробы 
годности:
Условия хранения(этикетка,/НТД)

Размер партии:___________I___________Номер партии:
Результат наружного осмо
Документ, по которому изг этовлен продукт:

ра партии:□соответствует НД; Пне соответствует НД

НД на отбор: У
□  ГОСТ 31904-2012 «Продукты пищевые. Методы отбора для микробиологических испытаний» 
О  ГОСТ Р ИСО 707-2012 «Молоко и молочные продуктыЛ^овоДство по отбору проб»ые продуктыЛ^уков
О  ГОСТ 26809.1-2014 «МолокЪч^ о л о ч н а я _дзодук1щя7 Правила приемки, методы отбора и подготовка проб к 
анализу. Часть 1 «Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты»
О  МУК 4.2.3016-2012 «Санитарно-паразитологические исследования плодоовощной, плодовоягодной и 
растительной продукции»
О  МУК 4.2.2661-10 «Методы санитарно-паразитологических исследований»
□М У К  4.2.2.747-10 «Методы санитарно-паразитологической экспертизы мяса и мясной продукции»___________
□  ГОСТ 26809.2-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора подготовка проб к 
анализу. Часть 2 «Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые 
сырные продукты»
□  МУ № 5048-89 «Методические указания по определению нитратов и нитритов в продукции растеневодства»



О  ГОСТ Р 54607.1-2011 «Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции 
общественного питания. Часть 1. Отбор и подготовка к физико-химическим испытаниям»
О  МУ 4237-86 «М етодичес^е указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах» 

(белки, углеводы, жир,.зола, сухие-вещества^ масса, энергетическая ценность)

Г~1 МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного
питания»

Описание процедуры отбора:
Краткое указание способа отбора, объема выборки, лабораторнЬй посуды, материалов использованных для отбора

т
\

НД, регламентирующие объем исследований и оценку:__________
П  ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»__________
О  ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»_
□  МУ 4.1./4.2.2484-09 «Методические указания по оценке подлинности и|выявлению фальсификации молочной 
продукции»
□  ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»
П  ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»
□  СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории Российской Федерации»
О  МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
□  МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за' питанием в организованных коллективах»

(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая це/ность)□  
Определяемые показатели:________________________________

Условия доставки :□  автотранспорт; □  изотермическая емкость^!] 
Примечание:_____________________________________  /

|с охлаждением ;□  без охлаждения

Порядковый № пробы:__8______ Время отбора_______ _̂__ _
ОБЪЕКТ ИССЛЕДОВАНИЙ (наименование, внешний/вид образца (пробы) / упаковки):

КодпробыГзаполняется в ИЛЦ):_

Упаковка: Ппотребительская; □  транспортная;□без/упаковки; Пдругое

помещение и оборудование, шкоторого производится отбор пробы 
Условия хранения (на объекте):

Изготовитель: /
/

Адрес изготовителя: ------ —
/  ~ ~—

Документ, по которому получен продукт:

Вес, объем пробы:
/  наименование,Ткмер^дата, поставщик 

/  Дата и время выработки: Срок
ГОДНОСТИ: /  \
Условия хранения(этикетка, НТ1
Размер партии: Номер партии:
Результат наружного осмотра л 
Документ, по которому изготов

артишЩсоответствует НД; Пне соответствуерН'Д 
лен продукт: /

НД на отбор: \

□  ГОСТ Р ИСО 707-2012 «Молоко и я о  дочные продукты. Руководство по отбору проб»
О  ГОСТ 26809.1-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора и подготовка проб к 
анализу. Часть 1 «Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты»
□  МУК 4.2.3016-2012 «Санитарно-паразитологические исследования плодоовощной, плодовоягодной и 
растительной продукции»
О  МУК 4.2.2661-10 «Методы санитарно-паразитологических исследований»
□ М У К  4.2.2.747-10 «Методы санитарно-паразитологической экспертизы мяса и мясной продукции»___________
□  ГОСТ 26809.2-2014 «Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора подготовка проб к 
анализу. Часть 2 «Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые 
сырные продукты»

Протокол составляется в д в у х  э к ч е м п т ш п я у



| | МУ № 5048-89 «Методические указания по определению нитратов и нитритов в продукции растеневодства»
[~~| МУ № 1-40/3805-91 «Методические указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
□  ГОСТ Р 54607.1-2011 «Услуги общ£стаенноге~ттгащя. Методы лабораторного контроля продукции 
общественного питания. Часть 1. Отбор и подготовка к физико-химическим испытаниям»
□  МУ 4237-86 «Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах»

(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность)
□  _ -------------------------------------------------------------------------------у
Описание процедуры отбора:____________________________ ________________________________________________

Краткое указание способа отбора, объема выборки, лабораторной посуды, материалов использованных для отбора

НД, регламентирующие объем исследований и оценку
|—] ур JQ  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»__________
|—j Тр jQ  033/2013 «О безопасности молока и молочной продукцию^
О  МУ 4.1./4.2.2484-09 «Методические указани^по оценке подлинности и выявлению фальсификации молочной 
продукции»
□  ТР ТС 023/2011 «Технический=р®жмеш^а^оковую продукцию из фруктов и овощей»
П  ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и^яснойпр^дущдаи»
□  СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезн'ейна территории Российской Федерации»
О  МУ № 1-40/3805-91 «Методические[указания по лабораторному контролю качества продукции общественного 
питания»
О  МУ 4237-86 «Методические указания поТипгеШчёскому контролю за питанием в организованных коллективах» 

(белки, углеводы, жир, зола, сухие вещества, масса, энергетическая ценность)□  
Определяемые показатели:__________________________________________________________________

Условия доставки :□  автотранспорт; □  изотермическая ем кость; □  с охлаждением;Пбез охлаждения 
Примечание: ________________________________________________________________________;

Представитель объекта оповещен, что образцы скоропортящейся продукции, образцы, подвергшиеся разрушающим методам 
воздействия, а также образцы из бактериологической лаборатории возврату не подлежат.

Пробу отобрал

Проба отобрана в присутствии
□представителя объекта

□  представителя Управления 
Роспотребнадзора

Пробу в ИЛЦ доставил 

Пробу в ИЛЦ принял _

~ т т
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