
Справка .
По итогам проверки организации горячего питания в Гимназии №8 г.Перми

Цель проверки; качество и организация питания

Время проверки:?,О марта 2021г. 9.30 {завтрак 1-4 классы), 10.30. (бед)

Члены комиссии: Рачева Г.М. (представитель 4 «б» класса)
Зотеева И,Ю.(представитель 2«б» класса)
Кедрова М.А. (представитель 4 «б» класса)
Сергеева Е.К. (представитель 4 «б» класса)

Метод проверки: посещение школьной столовой в время приема пищи, беседа с 
поваром, технологом и учащимися, дегустация блюд.

Проверкой было установлено:

Меню на 30,04,2021

Завтрак

Сыр голладский

Омлет натуральный

Батон нарезкой

Какао с молоком

Обед:

Огурец свежий

Суп крестьянский с крупой со сметаной 

Тефтели из говядины с рисом(«ёжики»)

Рагу из овощей 

Хлеб пшеничный 

Хлеб ржаной 

Компот из смородины

Питание обучающихся организовано с соблюдением всех норм, при приготовлении блюд 
используются щадящие технологии: варка, запекание, пассерование, припускание, 
тушение, приготовление на пару. Все блюда — собственного производства; готовятся в 
соответствии с технологическими картами, санитарными нормами.

При раздаче горячих блюд соблюдается температурный режим. Порции соответствуют 
нормам и возрасту детей. Членами комиссии отмечены высокие вкусовые качества блюд, 
особенно омлет (просто шикарный).



При входе в столовую установлены умывальные раковины для мытья рук, оборудованные 
дозаторами с жидким мылом. Установлены дозаторы с дез.средством.

Отдельно организовано место, где учащиеся могут попить воды не проходя через все 
помещение столовой.

В помещении столовой соблюдается чистота и порядок. - 

Учащиеся питаются строго по установленному расписанию.

Результат проверки: нарушений не выявлено. Не смотря на высокие вкусовые качества
блюд, некоторые учащихся даже не пробуя уносят еду в отходы. На вопрос: «Почему?»- 
ответить не могут.


